
모으고, 머무는 곳, 몬토

고요한 한옥에서 제철의 숨결을 담아 완성된 한 끼는,

좋은 마음이 모인 자리에서

감각과 기억으로 오래도록 머뭅니다.



*전채 9종

다슬기 국
영월 다슬기, 미역

구절판
영월 제철 나물 8종, 3색 밀전병

영월 황잣, 정읍 은행, 메밀

작은 국수

별미
서천 암꽃게, 충주 캐비어, 김

제주 옥돔, 통영 건해삼, 안동 한우 1++ 아롱사태

전유화 & 보김치

한우 숯불구이
안동 한우 1++ 채끝등심

흑임자, 귤

디저트

제철 생선, 5가지 된장

솥밥과 국

쌀, 배추, 고춧가루, 콩, 당나귀, 한우(채끝등심, 안심, 아롱사태), 

무늬오징어, 암꽃게, 다슬기, 옥돔, 건해삼 : 국내산

몬토 정찬의 미식의 향연

계절이 키운 신선한 재료에 정성을 담아, 

오래도록 기억될 미식의 가치를 선사합니다.



고요한 한옥의 결 위에, 

미(味)를 모으다

바람마저 머물다 가는

더한옥헤리티지의 공간 위에, 

아홉 점의 미식을 정갈하게 올렸습니다.

화려함보다 절제된 단아함을, 

자극보다 재료 본연의 향과 숨결을 담았습니다.

차분히 피어나는 맛의 순서를 따라, 

그 깊이를 천천히 느껴보시기 바랍니다.

1
무늬오징어
경단

2
제철조개
순무 냉채

3
복어정소
두부선

4
흰돗대기 새우
& 오이선

5
훈제 고등어
& 술빵

6
낙지 우족편

7
당나귀 육포
&감

9

8
회덮밥 부케

송어 눈개승마
타르트
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*메뉴 구성은 계절과 제철 식재료의 흐름에 따라 수시로 변동될 수 있습니다.


